
26 GIUGNO

MUSICA
LIVE

1. Alle Colline
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Teruz
accompagnato da cicchetto con gamberi in saor

2. Nuova Filanda
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Bortolomiol
accompagnato da riso freddo

3. Al Canevon   
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Agostinetto Ivan
accompagnato da crostino di ricotta e sopressa

4. Secco
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Adami
accompagnato da focaccina con crema di porcini, Morlacco e soppressa scottata

5. Bar Alpino   
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Vedova Tarcisio
accompagnato da baccalà mantecato

6. De Ricardo
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Gemin
accompagnato da porchetta, formaggio di capra,
mostarda ai fichi in rolle di pasta sfoglia

7. Caffè Roma  
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Paolo Zucchetto
accompagnato da gratin di patate e crema di formaggi 

8. Caffè Commercio
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Le Masiere
accompagnato da cestino di melone al Valdobbiadene DOCG,
stracciatella di bufala e prosciutto crudo

9. La Bottega Del Caffè 
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Caneva da Nani
accompagnato da polpette in tocio con polenta 

10. Al Cavò   
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Cargnel
accompagnato da focaccia artigianale con porchetta veneta e salsa tonnata

11. La Rizza
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Az. F.lli Bottarel
accompagnato da paninetto al latte con sopressa di Valdobbiadene, 
mostarda di cipolle e stracchino di Mariech

12. Al Fiori   
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Marsuret
accompagnato da coppetta di Mojito hawaiano:  Salsa di Lime, bisquit 
al cioccolato, sfera di cremoso al rum e menta fresca, crumble di mandorla

13. Da Sandrone
Calice di Valdobbiadene DOCG della Cantina Val D’Oca
accompagnato da insalata di pollo

TRIPPING BILLIES (90’s Pop Rock)

THE SCARLET DEW  SOLO SET (Acoustic Indie Rock)

CANVAS (Blues and Acoustic Rock)

THE PELLETS (Rock’n Blues)

TRE DELL’11 (Soul Funky)
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